Vanilleecreme

Zutaten:

1 Liter Joghurt

1% Liter Vanillepudding
/s Liter Schlagobers

1 EL Bourbon-Vanillezucker

Zubereitung:

Vanillepudding nach
Packungsbeilage kochen und unter
Rihren auskihlen lassen.

Joghurt, geschlagenes Obers und
Vanillezucker einriihren.

In Dessertschisseln fillen und
kaltstellen. Mit Marmelade garniert
servieren



